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- ENTREE -
Trilogie vigneronne
3 spécialités régionales

** Chateau Marquis de Vauban, Vieilles Vignes **

- PLAT -

La Gigolette de canette
avec sa sauce d’antan et son foie-gras
Ecrasé fourchette pommes de terre
ou
Favoris Royaux de I'estuaire
Duo d’esturgeon et saumon dorés au four
Pommes de terre et brocolis
ou
La Merveilleuse des Grands Crus
Souris d'agneau aux raisins
Ecrasé fourchette pommes de terre
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** Chateau Le Céne, Le Monarque **

- FROMAGE -

** Chateau Marquis de Vauban, La Cuvée du Roy **

- . —

- DPESSERT -

Poire au vin du chateau
Patisserie du jour
Sorbet du Marquis (été)

Options : ** café cannelé / verre de Royal **
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Chateau Marquis de Vauban - Route des Cénes - 33390 Blaye
Fax. 05 57 42 83 58 - Email : tourisme@decancave.fr

Tél. 0557 4280 37 - www.vignobles-le-cone-de-vauban.fr



