
  
 
 
 
 
 
 
AOC   BORDEAUX  BLANC 
 
COULEUR  BLANC 
 
VINTAGE   2023 
 
TERROIR  ARGILO CALCAIRE 
 
CEPAGE  SAUVIGNON  BLANC 
 
AGE  DES VIGNES 12 ans   
 
VIEILLISSEMENT un bâtonnage sur lie en fin de vinification 
 
DEGUSTATION  SEC  et  FRUITE 
 
SAUVIGNON BLANC, cépage blanc majeur du Bordelais, est utilisé pour les blancs secs et donnent des 
vins très aromatiques, parfumés et  élégants.  Ce vin blanc  allie complexité, fraîcheur, vivacité et 
harmonie,  réveille les sens par sa fraicheur. 
 
Une robe d'un JOLI jaune assez soutenu, le nez est typique du sauvignon blanc, évoquant  des notes 
de fleur d’agrumes, d’acacia, de pêche. 
 
Accompagnement  :  parfait  pour l'apéritif ainsi qu'en  accompagnement de plats cuisinés (entrées, 
plat principal et fromage) 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

VIGNOBLES  DE CANCAVE -    Route des Cônes          
05 57 42 80 37 

E mail : contact@decancave.fr     Internet : www.vignobles-le-cone-de-vauban.fr 
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